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DESCRIPTION

A Bloc moteur 3 Bouton marche/arrét
B 1 Bague de verrouillage 4 Fonction glace pillée
2 Lames Powelix 5 Fonction silence

3 Joint 6 Fonction pulse
C 1 Gourde nomade 700ml 7 Fonction nettoyage automatique
2* Gourde nomade 400ml 8 Fonction soupe froide
D 1 Couvercle de la gourde nomade 700ml 9 Fonction lait végétal
2* Couvercle de la gourde nomade 400ml 10 Fonction dips
E Ecran 11 Ecran
1 Fonction sauce F  Brosse nettoyante
2 Fonction smoothie G* Accessoire chopper

ATTENTION

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant d'utiliser votre nouvel
appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour pouvoir les consulter ultérieurement.
L'appareil ne peut fonctionner que si la gourde est correctement positionnée sur le bloc moteur (A).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, lavez a l'eau chaude savonneuse les piéces entrant en contact
avec les aliments (gourde...), puis rincez.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans l'eau (ni le bloc moteur ni le bloc de lames (A et B2). Ne placez
jamais le bloc moteur (A) sous l'eau du robinet. Nettoyez l'appareil avec un chiffon humide et séchez-le
soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage et étiquettes ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (B3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2)) en le passant sous l'eau rapidement.
Veillez a installer correctement le joint (B3) sur le bloc des lames (B2). (schéma 1).

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 700ml pour la gourde de 700ml

* 400ml pour la gourde de 400ml

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 70 °C / 158 °F) dans la gourde.

Placez le porte-lame avec son joint (B3+B2) sur la bague de verrouillage (B1) (schéma 2). Tenez la gourde et vissez
la bague de verrouillage dessus. (schéma 4). Retournez la gourde (C) et vissez la bague de verrouillage avec les lames
sur la base du bloc moteur (schéma 5).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de chaleur et des
éclaboussures d'eau.

Ajoutez vos ingrédients dans la gourde, vissez les lames puis placez correctement la gourde sur le bloc moteur.
Branchez votre appareil. Sélectionnez votre programme (E) (schéma 7) et appuyez sur la touche Start/Stop (E3)
(schéma 8). Vous pouvez vous reporter au tableau des programmes ci-dessous pour vous aider a choisir le programme
adapté a votre recette.

L'appareil se met en route. Sur l'écran (E11) s'affiche la durée du programme jusqu‘a la fin de sa réalisation. A la fin

de chaque programme automatique, l'appareil s'arréte automatiquement et émet 4 bips. Pour arréter votre appareil
avant la fin du programme automatique, appuyez sur la touche Start/Stop (E3). @



Note : Votre produit posséde une fonction Pulse (E6). Elle peut étre utilisée manuellement lorsqu’aucun programme
est en cours d’exécution. Maintenez le bouton appuyé pour mixer. Ne pas dépasser 3 minutes d'utilisation consécutive.

ATTENTION : Votre produit est équipé d'un fusible thermique qui arrétera automatiquement le produit en cas de
surchauffe.

Aprés 3 minutes sans utilisation, votre appareil bip 2 fois puis se met en mode de veille. Pour remettre votre appareil
en marche, appuyez sur la touche Start/Stop (G).

Note: Certains aliments colorés peuvent tacher lintérieur de la gourde (exemple : carottes). Vous pouvez nettoyer a
l'aide d’un chiffon imbibé d’huile pour retirer la coloration.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES DISPONIBLES

Progra e Durée Exemple de recette pour la Exemple de recette pour la gourde
omatique gourde 700ml 400ml*

Pesto verde

) 30g de basilic
Sauce g 1 min 10g d'ail

20g de parmesan
120g d'huile d'olive

Cocktail vitalité

. _{ . 400g d'eau 220g d'eau
Smoothie U@ 1 min 1509 de carottes 90g de carottes
75¢g de banane 45g de banane
75¢ de céleri-rave 45g de céleri-rave
7, Ice
Ice crush Qu 30 sec 5 glacons 2x2x2 cm 5 glacons 2x2x2 cm
(1009) (1009)
Gaspacho
2509 de tomates
80g de poivron rouge
Cold Soup / 1 min 125g de concombre
\d 40g d'oignon -
90ml d'eau

10ml de vinaigre
10g de concentré de tomate

Almond milk
Plant Milk QO& 2 min 60g d'amande

640ml d'eau

Hummus

265g de pois chiches

' ) 15g de tahin
Dips 1 min ) 10g d'ail (2 gousses)
40g de jus de citron

40g d'huile d'olive
65g d'eau

AUTRES PROGRAMMES

Milkshake a la banane
Silence @ 60 sec .
A 250 g de banane + 450 g de lait -
i Gourde 700ml Gourde 400ml
ol ¢ 30 sec 500 ml d'eau + 1 goutte de 300 ml d'eau + 1 goutte de liquide
liquide vaisselle vaisselle
Pulse @ 3mn;:(n Programme permettant le mixage par impulsion manuellement

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer l'intérieur du bol, mais cela n'affecte pas l'efficacité de
l'appareil.

ACCESSOIRE

3 sec 150q d'abricot confit

Programme manuel Pulse

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil.

Videz la préparation hors de la gourde (car elle n'est pas congue pour conserver des aliments au réfrigérateur ou au
congélateur), ou vissez le bouchon sur la gourde pour emporter votre préparation.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Lavez les pieces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide vaisselle. Pour faciliter le nettoyage, vous

pouvez utiliser le «programme Auto Clean» (E7). Verser la quantité d’eau indiquée dans le tableau des programmes
ci-dessus. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniquement dans la gourde.

La gourde nomade (C) et le couvercle de la gourde nomade (D) peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle mais les
lames et le joint et la bague ne doivent pas étre nettoyés au lave-vaisselle. Le bloc moteur ne doit étre nettoyé ni
au lave-vaisselle, ni immergé.



TABLEAU DE LOCALISATION DES PANNES

Probléme

Cause

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas correctement
branché. La gourde n'est pas cor-
rectement verouillée.

Vérifiez que l'appareil est cor-
rectement branché. Verrouillez
correctement la gourde sur la base
de l'appareil

Difficulté a verrouiller la gourde sur
le porte lame

Présence d'ingrédients dans le joint

Nettoyez le joint

L'appareil s'arréte pendant l'utili-
sation

Surchauffe du moteur

Débrancher 'appareil .

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu'a 30 minutes

Vibrations excessives

L'appareil n'est pas posé sur une
surface plane

Le volume d'ingrédients est
trop important

Placez l'appareil sur une surface
plane

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans l'appareil en
respectant le niveau MAX

Fuite de la préparation au niveau
de la base de la gourde

Le joint ou les lames ne sont pas
correctement positionnés

Reportez-vous a la section " Assem-
blage et installation de la gourde
nomade "

Les surfaces des gourdes en contact
avec les aliments sont décolorées

Il est possible que certrains
aliments (carottes...) décolorent
les piéces avec lesquelles ils sont
en contact

Ce phénomeéne est normal. Toutes
les piéces peuvent étre utilisées
sans danger et n‘altérent en rien
les aliments cuits; un nettoyage
avec de l'huile attéenuera cette
décoloration




DESCRIPTION

A Motor unit 3 On/Off button
B 1 Locking ring 4 Ice crush function
2 Powelix blades 5 Silence function
3 Seal 6 Pulse function
C 1 On-the-Go bottle 700 ml 7 Auto clean function
2* On-the-Go bottle 400 ml 8 Cold soup function
D 1 On-the-Go bottle lid 700 ml 9 Plant-based milk function
2* On-the-Go bottle lid 400 ml 10 Dips function
E Screen 11 Screen

1 Sauce function
2 Smoothie function

CAUTION

The safety instructions are part of the appliance. Read these instructions carefully before using your new appliance
for the first time. Keep them in an accessible place so that you can refer to them later. The appliance can only
operate if the bottle is correctly positioned on the motor unit (A).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, wash parts that come into contact with food (bottle, etc.) with hot
soapy water, then rinse.

WARNING: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the blades unit (A and B2)).
Never put the motor unit (A) under running water. Clean the appliance with a damp cloth and dry it carefully.
The blades are extremely sharp.

Check that all parts of the packaging and labels have been removed before using the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON-THE-GO BOTTLE

Moisten the seal (B3) (even if it is already mounted on the blade unit (B2)) by quickly passing it under water.
Be careful to correctly fit the seal (B3) back onto the blades unit (B2). (Fig. 1).

F Cleaning brush
G* Chopper accessory

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:
* 700 ml for the 700 ml bottle
* 400 ml for the 400 ml bottle

Warning: Do not pour boiling liquids (over 70°C/158°F) into the bottle.

Place the blade holder with its seal (B3+B2) on the locking ring (B1) (Fig. 2). Hold the bottle and screw the locking
ring onto it. (Fig. 4). Turn the bottle (C) upside down and screw the locking ring with blades onto the base of the
motor unit (Fig. 5).

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water.

Add your ingredients to the bottle, screw in the blades and place the bottle correctly on the motor unit. Plug in your
appliance Select your program (E) (Fig. 7) and press the Start/Stop button (E3) (Fig. 8). You can refer to the program
table below to help you choose the right program for your recipe.

The appliance starts. The duration of the program until the end of its execution is displayed on the screen (E11).

At the end of each automatic program, the appliance stops automatically and beeps 4 times. To stop your appliance
before the automatic program ends, press the Start/Stop button (E3).

Please note : Your appliance has a Pulse function (E6). It can be used manually when no program is running. Press
and hold the button to mix. Do not exceed 3 minutes of consecutive use.

WARNING : In case of overheating, your product is equipped with a thermal fuse that will automatically stop the
appliance.

After 3 minutes without use, your appliance will beep twice and start a standby mode. To switch on your appliance
again, press the Start/Stop button (G).

Please note: Some coloured foods can stain the inside of the bottle (e.g. carrots). To remove stains, you can use a
cloth and a little vegetable oil.

AUTOMATIC PROGRAMS AVAILABLE
progra bottle bottle*

Pesto verde
. 30 g basil
Sauce g 1 min ] 10 g garlic
20 g parmesan
120 ml olive oil
Vitality blend
. _{ . 400 ml water 220 ml water
Smoothie U@ 1 min 150 g carrots 90 g carrots
75 g banana 45 g banana
75 g celeriac 45 g celeriac
7, Ice
Ice crush Qu 30 secs 5 ice cubes 2x2x2 cm 5 ice cubes 2x2x2 cm
(100g) (100g)
Gazpacho
250 g tomatoes
80 g red pepper
Cold soup / 1 min 125 g cucumber
\d 40 g onion -
90 ml water
10 ml vinegar
10 g concentrated tomato paste
Plant- Almond milk
ba§ed O& 2 mins 60 g almonds )
milk < 640 ml water
Hummus
265 g chickpeas
. . 15 g tahini
Dips 1 min i 10 g garlic (2 cloves)
40 g lemon juice
40 g olive oil
65 ml water

d



OTHER PROGRAMS

Automa : ample recipe for the 700 Sample recipe for the 400 ml
progra DO e bottle*

Banana milkshake
Silence @ 60 secs .
A 250 g banana + 450 ml milk -
it 700 ml bottle 400ml bottle
ol ¢ 30 secs 500 ml water + 1 drop of 200 ml water + 1 drop of washing-
washing-up liquid up liquid
Pulse @ 3mn;1xns Program allowing manual pulse mixing

WARNING: Hard foods may leave marks inside the bowl, but this does not affect the efficiency of the appliance.

ACCESSORY

_

3 secs 150 g candied apricot Pulse manual program

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Pour the mixture out of the bottle (as it is not designed to store food in the fridge or freezer), or screw the cap onto
the bottle to take your mixture with you.

Use a damp cloth to clean the motor unit. Dry it carefully.
Never immerse the motor unit in water.

Wash removable parts with water and a few drops of washing-up liquid. For easier cleaning, you can use the "Auto
Clean program" (E7). Pour the amount of water indicated in the program table above. You can add a drop of washing-
up liquid into the bottle but nothing else.

The On-the-Go bottle (C) and its lid (D) can be cleaned in the dishwasher, but the blades, seal and ring are not
dishwasher safe. The motor unit must not be cleaned in the dishwasher or submerged in water.
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TROUBLESHOOTING TABLE

Problem

Cause

Solutions

The appliance does not work

The appliance is not properly
plugged in. The bottle is not cor-
rectly locked onto the base.

Check that the appliance is plugged
in correctly. Lock the bottle proper-
ly onto the appliance base.

Difficulty locking the bottle onto
the blade holder

There is some food in the seal

Clean the seal

The appliance stops when in use

Motor overheating

Unplug the appliance.
Cooling time

is variable and can take
up to 30 minutes

Excessive vibrations

The appliance is not placed on a
flat surface

The volume of ingredients is
too large

Place the appliance on a flat
surface

Reduce the amount
of ingredients in the appliance to
the MAX level

Mixture leaking at the base of the
bottle

The seal or blades are not correctly
positioned.

Refer to the “Assembling and fitting
the On-the-Go bottle” section

The bottle surfaces that come into
contact with food are stained.

Certain foods (carrots...) may stain
parts it comes into contact with.

This is normal. All parts can be
used safely and do not alter cooked
foods. Using oil to clean the appli-
ance will reduce staining.




PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit 3 Ein-/Aus-Taste

B 1 Sicherungsring 4 Funktion zum Zerkleinern von Eis
2 Powelix-Klingen 5 Funktion fiir leisen Betrieb
3 Dichtung 6 Pulse-Funktion

C 1 Flasche fiir unterwegs, 700 ml 7 Automatische Reinigungsfunktion
2* Flasche fiir unterwegs, 400 ml 8 Funktion fiir kalte Suppe

D 1 Deckel der Flasche fiir unterwegs, 700 ml 9 Funktion fiir pflanzliche Milch
2* Deckel der Flasche fiir unterwegs, 400 ml 10 Dips-Programm

E Display 11 Bildschirm
1 SoRenfunktion F Reinigungsbiirste
2 Smoothie-Funktion G* Zerkleinerer-Zubehor

Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdts. Lesen Sie vor der ersten Verwendung des neuen Gerdts diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Bewahren Sie sie zum spateren Nachlesen an einem gut zuganglichen Ort auf.
Das Gerat kann nur betrieben werden, wenn die Flasche korrekt auf der Motoreinheit (A) positioniert ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (Flasche usw.), bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal
verwenden Verwenden Sie dazu heiRes Seifenwasser und spiilen Sie die Teile anschlieBend ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (weder die Motoreinheit noch die Klingeneinheit
(A und B2)). Stellen Sie die Motoreinheit (A) niemals unter laufendes Wasser. Reinigen Sie das Gerdt mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie es vorsichtig ab. Die Klingen sind extrem scharf.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile der Verpackung und alle Etiketten entfernt wurden, bevor Sie das Gerdt
verwenden.

MONTAGE UND ANBRINGEN DER FLASCHE FUR UNTERWEGS

Befeuchten Sie die Dichtung (B3) (auch wenn sie bereits an der Klingeneinheit (B2) angebracht ist) indem Sie
sie schnell unter Wasser halten. Achten Sie darauf, die Dichtung (B3) wieder korrekt an der Klingeneinheit (B2)
anzubringen. (Abb. 1).

Geben Sie die Zutaten in die Flasche, wobei der angezeigte Hochststand nicht tiberschritten werden darf:

* 700 ml fiir die 700-ml-Flasche
* 400 ml fiir die 400-ml-Flasche

Achtung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 70 °C) in die Flasche.

Setzen Sie den Klingenhalter mit seiner Dichtung (B3+B2) auf den Sicherungsring (B1) (Abb. 2). Halten Sie die
Flasche fest und schrauben Sie den Sicherungsring darauf. (Abb. 4). Drehen Sie die Flasche (C) um, und schrauben
Sie den Sicherungsring mit den Klingen an der Basis fest (Abb. 5).

BENUTZUNG IHRES GERATES

Stellen Sie das Gerat in einiger Entfernung zu Warmequellen und vor Wasser geschiitzt auf eine flache, stabile,
hitzebestdndige Oberflache.

Geben Sie Ihre Zutaten in die Flasche, schrauben Sie die Klingen ein und positionieren Sie die Flasche korrekt auf
der Motoreinheit. Stecken Sie den Netzstecker ein. Wahlen Sie Ihr Programm aus (E) (Abb. 7) und driicken Sie die
Start-/Stopp-Taste (E3) (Abb. 8). Die nachfolgenden Programmtabelle hilft Ihnen, das richtige Programm fiir Ihr
Rezept auswahlen.

Das Gerdt wird gestartet. Die Dauer bis zum Ende der Ausfiihrung des Programms wird auf dem Bildschirm (E11)
angezeigt. Am Ende jedes automatischen Programms stoppt das Gerdt automatisch und gibt vier Signaltone aus.



Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste (E3), um das Gerat vor dem Ende des automatischen Programms anzuhalten.

Bitte beachten: Ihr Gerat verfiigt iiber eine Pulsfunktion (E6). Sie kann manuell verwendet werden, wahrend kein
Programm ausgefiihrt wird. Halten Sie die Taste zum Mixen gedriickt. Verwenden Sie diese Funktion nicht langer als
3 Minuten am Stiick.

ACHTUNG : Fiir den Fall einer Uberhitzung verfiigt Thr Gert iiber eine Thermosicherung, die das Gerit automatisch
anhalt.

Nach 3 Minuten ohne Verwendung piept Ihr Gerat zweimal und wechselt in den Standby-Modus. Driicken Sie die
Start-/Stopp-Taste (G), um das Gerat wieder einzuschalten.

Bitte beachten: Einige Lebensmittel mit Farbstoffen kdnnen auf der Innenseite der Flasche Flecken hinterlassen
(z. B. Karotten). Um diese Flecken zu entfernen, konnen Sie ein Tuch und etwas Pflanzendl verwenden.

VERFUGBARE AUTOMATISCHE PROGRAMME

Automa o errezep die errezep die

Solke g 1 Min.

Griines Pesto

30 g Basilikum
10 g Knoblauch
20 g Parmesan
120 ml Olivendl

Vitality-Mischung

400 ml Wasser 220 ml Wasser

@

Smoothie 1 Min. 150 g Karotten 90 g Karotten
75 g Banane 45 g Banane
75 g Sellerie 45 g Sellerie
7, Eis
Crushed Ice 30s
5 Eiswiirfel 2x2x2 cm (100 g) 5 Eiswiirfel 2x2x2 cm (100 g)
Gazpacho
250 g Tomaten
80 g rote Paprika
Kalte / 1 M 125 g Gurken
in. ;
Suppe \U’ 40 g Zwiebeln .
90 ml Wasser
10 ml Essig
10 g konzentriertes
Tomatenmark
) Mandelmilch
Pﬂ;}ﬁ:he QO& 2 Min. 60 g Mandeln i
< 640 ml Wasser
Hummus

265 g Kichererbsen
15 g Tahini
10 g Knoblauch
(2 Knoblauchzehen)
40 g Zitronensaft
40 g Olivenol
65 ml Wasser

Dips é 1 Min.

ANDERE PROGRAMME

Bananen-Milchshake

Leiser Betrieb @ 60 Sek.

eiser Betne A ¢ 250 g Bananen + 450 ml Milch -
R 700-ml-Flasche 400-ml-Flasche

1
Reinigung ¢ 30s 500 ml Wasser + 1 Tropfen 200 ml Wasser + 1 Tropfen
Spiilmittel Spiilmittel
Puls @ Ml\?l;(r; 3 Programm zum Mixen mit der manuellen Pulsfunktion

ACHTUNG: Harte Lebensmittel konnen Flecken in der Schiissel hinterlassen. Dies beeintrachtigt jedoch nicht
die Effizienz des Gerats.

3s 150 g kandierte Aprikosen

Programm fiir die manuelle Pulsfunktion

NACH DER BENUTZUNG IHRES GERATES

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.

GieBen Sie die Mischung aus der Flasche (da sie nicht zur Aufbewahrung von Lebensmitteln im Kiihl- oder
Gefrierschrank geeignet ist) oder schrauben Sie den Deckel auf die Flasche, um die Mischung mitzunehmen.
Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

Reinigen Sie die entfernbaren Teile mit Wasser und einigen Tropfen Spiilmittel. Um die Reinigung zu vereinfachen,

konnen Sie das automatische Reinigungsprogramm (E7) verwenden. GieRen Sie die in der obigen Programmtabelle
angegebene Wassermenge ein. Sie konnen einen Tropfen Spiilmittel in die Flasche geben, aber nichts anderes.

Die Flasche (C) und der Deckel (D) fiir unterwegs konnen in der Spiilmaschine gereinigt werden, die Klingen, die
Dichtung und der Ring sind jedoch nicht spiilmaschinengeeignet. Die Motoreinheit darf nicht in der Spiilmaschine
gereinigt oder in Wasser getaucht werden.

DE



TABELLE: FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Losungen

Das Gerat funktioniert nicht

Das Gerdt ist nicht richtig ang-
eschlossen. Die Flasche ist nicht
korrekt an der Basis verriegelt.

Priifen Sie, ob dass das Gerat
richtig eingesteckt ist. Verriegeln
Sie die Flasche ordnungsgemaR an
dem Gerat.

Schwierigkeiten beim Verriegeln der
Flasche auf dem Klingenhalter

Es befinden sich Lebensmittelriick-
stande in der Dichtung

Reinigen Sie die Dichtung

Das Gerat schaltet sich wahrend des
Betriebs aus

Der Motor iiberhitzt

Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerdts.

Die Abkiihlzeit

ist variabel und kann

bis zu 30 Minuten betragen

UbermiRige Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf einer
flachen Oberflache

Die Menge an Zutaten ist
zu grol}

Stellen Sie das Gerat auf eine flache
Oberflache

Verringern Sie die Menge
an Zutaten im Gerat bis zur Marki-
erung ,MAX"

Die Mischung tritt am Boden der
Flasche aus

Die Dichtung oder die Klingen sind
nicht richtig positioniert.

Weitere Informationen finden Sie
im Abschnitt ,Montage und Anbrin-
gen der Flasche fiir unterwegs”

Die Oberflachen der Flasche, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind verschmutzt.

Bestimmte Lebensmittel
(Karotten ...) kdnnen Teile
verschmutzen, mit denen sie in
Beriihrung kommen.

Das ist normal. Alle Teile konnen
sicher verwendet werden und veran-
dern die gekochten Lebensmittel
nicht. Das Reinigen des Gerdts mit

Ol verringert die Fleckenbildung.




DESCRIPCION

A Motor 3 Boton Start/Stop (inicio/stop)
B 1 Anillo de blogueo 4 Funcion para picar hielo
2 Cuchillas Powelix 5 Funcién de silencio
3 Junta 6 Funcion Pulse
C 1 Botella para llevar de 700 ml 7 Funcioén de limpieza automatica
2* Botella para llevar de 400 ml 8 Funcion de sopa fria

D 1 Tapa de la botella para llevar de 700 ml 9 Funcién de bebida de origen vegetal
2* Tapa de la botella para llevar de 400 ml 10 Funcion de crema
E Pantalla 11 Pantalla

1 Funcion de salsa
2 Funcion de batido

F  Cepillo de limpieza
G* Accesorio picador

PRECAUCION

Las instrucciones de seguridad forman parte del aparato. Lee atentamente estas instrucciones antes de usar por
primera vez el aparato. Guardalas en un lugar accesible para poder consultarlas mas adelante. El aparato solo
funciona si la botella esta correctamente posicionada en la unidad motora (A).

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, lava las partes que entren en contacto con los alimentos (botellas, etc.)
con agua caliente jabonosa y enjuagalas.

ADVERTENCIA: No sumerjas el aparato en agua (ni el motor ni las cuchillas [A and B2]). No pongas nunca
el motor (A) bajo un chorro de agua. Limpia el aparato con un paiio hiimedo y sécalo cuidadosamente. Las
cuchillas estan muy afiladas.

Comprueba que todas las partes del embalaje y las etiquetas se hayan retirado antes de usar el aparato.

MONTAJE Y COLOCACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedece la junta (B3) (incluso si ya esta fijada en las cuchillas [B2]) pasandola rapidamente bajo el agua. Ten
cuidado de volver a colocar correctamente la junta (B3) en las cuchillas (B2). (Fig. 1).

Afiade los ingredientes a la botella sin superar el nivel maximo indicado:

* 700 ml para la botella de 700 ml

* 400 ml para la botella de 400 ml

Advertencia: No viertas liquidos hirviendo (mas de 70°C/158°F) en la botella.

Coloca el soporte de las cuchillas y la junta (B3+B2) en el anillo de bloqueo (B1) (Fig. 2). Sujeta la botella y enrosca
el anillo de bloqueo en ella. (Fig. 4). Dale la vuelta a la botella (C) y enrosca el anillo de bloqueo con las cuchillas
en la base del motor. (Fig. 5).

USO DEL APARATO

Coloca el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de fuentes de calor o del agua.

Afade los ingredientes a la botella, enrosca las cuchillas y coloca la botella correctamente en la unidad motora.
Enchufa el aparato, selecciona el programa (E) (Fig. 7) y pulsa el botén Start/Stop (inicio/stop) (E3) (Fig. 8).
Puedes consultar la tabla de programas que figura a continuacion para elegir el programa adecuado para la receta.
El aparato se pondra en marcha. Podras ver en la pantalla (E11) la duracion del programa hasta su finalizacion.
Al final de cada programa automatico, el aparato se detiene automaticamente y emite 4 pitidos. Para detener el
aparato antes de que finalice el programa automatico, pulsa el botdon Start/Stop (inicio/stop) (E3).

Ten cuenta lo siguiente: El aparato cuenta con la funcién Pulse (E6). Se puede utilizar manualmente cuando
no se estad ejecutando ninglin programa. Mantén pulsado el botén para mezclar. No superes los 3 minutos de uso
consecutivo.

ADVERTENCIA: En caso de sobrecalentamiento, el producto estd equipado con un fusible térmico que lo detendra
automéaticamente.

Después de 3 minutos sin utilizar el aparato, este pitard dos veces y se pondra en modo standby. Para volver a
encender el aparato, pulsa el botdn Iniciar/Detener (G).

Ten cuenta lo siguiente: Puede que algunos alimentos coloridos manchen el interior de la botella
(por ejemplo, las zanahorias). Para eliminar las manchas, puedes usar un pafio y un poco de aceite vegetal.

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIBLES

Salsa g 1 min

Pesto verde

30 g de albahaca
10 g de ajo
20 g de parmesano
120 ml de aceite de oliva

Batido de vitalidad

400 ml de agua
150 g de zanahorias
75 g de platano
75 g de apio nabo

220 ml de agua
90 g de zanahorias
45 g de platano
45 g de apio nabo

Batido -{ .
ver1de U@ 1 min

weo | |, Hiel
picado Qu 5 cubitos de hielo 2x2x2 cm (100 g) | 5 cubitos de hielo 2x2x2 cm (100 g)
Gazpacho
250 g de tomates
80 g de pimiento rojo
Sopa fria / 1 min 125 g de pepino
bl 40 g de cebolla -
90 ml de agua
10 ml de vinagre
10 g de concentrado de tomate
Bebida Bebida de almendras
de origen O& 2 minutos 60 g de almendras
vegetal < 640 ml de agua i

Hummus

265 g de garbanzos
15 g de tahini
10 g de ajo (2 dientes)
40 g de zumo de limén
40 g de aceite de oliva
65 ml de agua

Crema % 1 min




OTROS PROGRAMAS

Programa amog Receta de estra para la Receta de muestra para la
omatico botella de 700 botella de 400 ml*

Batido de platano
Silencio @A 60 s 250 g de platano + 450 ml de 3
leche

Limpieza Botella de 700 ml Botella de 400 ml

1 ez
automatica ¢ 30s 500 ml de agua + 1 gota de 200 ml de agua + 1 gota de

detergente liquido detergente liquido

Pulsacion @ 3 n:r:g)l(ltos Programa que permite la mezcla manual mediante pulsaciones

ADVERTENCIA: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior del recipiente, pero esto no afecta a
la eficiencia del aparato.

ACCESORIO

_

3s 150 g de albaricoque confitado Programa manual Pulse

DESPUES DE UTILIZAR EL APARATO

Desenchufa el aparato.

Vierte la mezcla fuera de la botella (ya que no esta disefiada para guardar alimentos en el frigorifico o congelador)
o0 enrosca la tapa en la botella para llevarte la mezcla a cualquier sitio.

Utiliza un pafio himedo para limpiar el motor. Sécalo con cuidado.
No sumerjas nunca el motor en agua.

Lava las piezas desmontables con agua y unas gotas de detergente liquido. Para facilitar la limpieza, puedes utilizar
el "Programa de limpieza automatica" (E7). Vierte la cantidad de agua indicada en la tabla de programas anterior.
Puedes afiadir una gota de detergente liquido a la botella, pero nada mas.

La botella para llevar (C) y su tapa (D) se pueden limpiar en el lavavajillas, pero las cuchillas, la junta y el anillo no.
La unidad motora no debe limpiarse en el lavavajillas ni sumergirse en agua.

<
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TABLA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Soluciones

El aparato no funciona

El aparato no esta bien conectado.
La botella no esta correctamente
colocada en la base

Aseglrate de que el aparato esta
enchufado correctamente. Coloca
la botella correctamente en la base
del aparato.

Dificultad para colocar la botella en
el soporte de las cuchillas

Hay comida en la junta

Limpia la junta

El aparato se para cuando esta en
uso

Sobrecalentamiento del motor

Desenchufa el aparato.

El tiempo de enfriamiento
es variable y puede durar
hasta 30 minutos

Vibracion excesiva

El aparato no se ha colocado sobre
una superficie plana

El volumen de ingredientes es
demasiado grande

Coloca el aparato sobre una super-
ficie plana

Reduce la cantidad
de ingredientes en el aparato hasta
llegar al nivel MAX

Fugas de mezcla en la base de la
botella

Las cuchillas y la junta no estan
colocadas correctamente.

Consulta la seccién “Montaje y
colocacion de la botella para llevar”

Las superficies de la botella que en-
tran en contacto con los alimentos
estan manchadas.

Algunos alimentos

(como las zanahorias) pueden
manchar las piezas con las que
entran en contacto.

Es algo normal. Todas las piezas
se pueden utilizar de forma segura
y no alteraran los alimentos coci-
nados. Usar aceite para limpiar el
aparato reducira las manchas




DESCRICAO

A Unidade do motor 3 Botao de ligar/desligar
B 1 Anel de blogueio 4 Funcao picar gelo
2 Laminas Powelix 5 Funcao siléncio

6

7

8

3 Vedante Funcdo "Pulse"

C 1 Copo portatil de 700 ml Funcao limpeza automética
2* Copo portatil de 400 ml Funcao sopa fria

D 1 Tampa do copo portétil de 700 ml 9 Funcdo bebidas vegetais
2* Tampa do copo portatil de 400 ml 10 Funcgdo molhos

E Ecra 11 Ecra
1 Funcdo molho F  Escova de limpeza
2 Funcao batidos G* Acessorio picador

G

As instrucdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar o aparelho
pela primeira vez. Mantenha-as num local acessivel para que possa consulta-las mais tarde. O aparelho s6 funciona
se 0 copo estiver corretamente posicionado na unidade do motor (A).

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as pegas que entram em contacto com os alimentos (copo, etc.)
com agua quente e detergente e, em sequida, enxague.

AVISO: ndo mergulhe o aparelho em dgua (nem a unidade do motor ou o bloco das laminas [A e B2]). Nunca
coloque a unidade do motor (A) debaixo de dgua corrente. Limpe o aparelho com um pano himido e seque-o
cuidadosamente. As laminas sdo extremamente afiadas.

Verifique se todas as partes da embalagem e as etiquetas foram removidas antes de utilizar o aparelho.

MONTAR E INSTALAR 0 COPO PORTATIL

Humedeca o vedante (B3) (mesmo que jé esteja encaixado no bloco das laminas [B2]) colocando-a rapidamente sob
agua. Tenha cuidado para voltar a encaixar corretamente o vedante (B3) no bloco das laminas (B2). (Fig. 1).
Adicione os ingredientes ao copo para transportar sem exceder o nivel maximo indicado:

* 700 ml para o copo de 700 ml

* 400 ml para o copo de 400 ml

Aviso: nao verta liquidos a ferver (acima de 70 °C/158 °F) no copo.

Coloque o suporte da ldmina com o vedante (B3+B2) no anel de bloqueio (B1) (Fig. 2). Segure o copo e enrosque o
anel de bloqueio no mesmo. (Fig. 4). Vire o copo (C) ao contrario e enrosque o anel de bloqueio com as laminas na
base do bloco do motor. (Fig. 5).

UTILIZAR O APARELHO

Cologue o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de fontes de calor ou agua.

Adicione os ingredientes ao copo, enrosque as ldminas e coloqgue o copo corretamente na unidade do motor. Ligue
o aparelho a corrente, selecione o programa (E) (Fig. 7) e prima o botdo Start/Stop (Ligar/desligar) (E3) (Fig. 8).
Pode consultar a tabela de programas abaixo para ajudar a escolher o programa indicado para a sua receita.

0 aparelho comeca a funcionar. A duragao do programa até ao fim da sua execucao é apresentada no ecra (E11). No
final de cada programa automatico, o aparelho para automaticamente e emite um aviso sonoro 4 vezes. Para parar
o aparelho antes do programa automético terminar, prima o botao Start/Stop (Ligar/desligar) (E3).

@)



Atencdo: o seu aparelho dispoe de uma funcdo "Pulse" (E6). Pode ser utilizada manualmente quando nao estiver
a ser executado nenhum programa. Mantenha premido o botdo para misturar. Ndo exceda 3 minutos de utilizacao
consecutiva.

AVISO: em caso de sobreaquecimento, o seu aparelho esta equipado com um fusivel térmico que ird parar
automaticamente o aparelho.

Apos aproximadamente 3 minutos sem utilizar, o seu aparelho ira emitir um aviso sonoro duas vezes e iniciar o modo
de poupanca de energia. Para ligar novamente o aparelho, prima o botdo Start/Stop (Ligar/desligar) (G).

Atencdo: Alguns alimentos mais coloridos podem manchar o interior do copo (por exemplo, cenouras). Para remover
manchas, pode utilizar um pano com um pouco de 6leo vegetal

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIVEIS

Pesto verde

30 g de manjericao
10 g de alho
20 g de parmesao
120 ml de azeite

Bebida de vitalidade

Molho g 1 min.

. _{ . 400 ml de agua 220 ml de agua
Batidos U@ 1 min. 150 g de cenouras 90 g de cenouras
75 g de banana 45 g de banana
75 g de aipo 45 g de aipo
I, Gelo
(.Eelo @ S 30 seg.
picado @“D 5 cubos de gelo 2x2x2 cm (100 g) | 5 cubos de gelo 2x2x2 cm (100 g)
Gaspacho
250 g de tomate
80 g de pimento vermelho
. / . 125 g de pepino
Sopa fria \d 1 min. 40 g de cebolas )

90 ml de agua
10 ml de vinagre
10 g de pasta de tomate
concentrada

Bebida vegetal de améndoa

Bebida .
vegetal QC& 2 min. 60 g de améndoas )
) 640 ml de agua

Molhos é 1 min.

Hamus

265 g de grao-de-bico
15 g de tahini

10 g de alho (2 dentes)

40 g de sumo de limao
40 g de azeite
65 ml de agua

OUTROS PROGRAMAS

0 0 d 00 a 00
Batido de banana
Siléncio @A 60 seg. | 250 g de banana + 450 ml de i
leite
Limpeza Copo de 700 ml Copo de 400ml
1 7
Sl ¢ 30 seg. 500 ml de dgua + 1 gota de 200 ml de agua + 1 gota de
detergente liquido detergente liquido
Pulse @ M:]?r‘] 3 Programa que permite mistura manual com "Pulse"

AVISO: alimentos duros podem deixar marcas no interior da taca, mas isto nao afeta a eficiéncia do aparelho.

ACESSORIO

_

3 seg. 150 g de alperce cristalizado

Programa manual com "Pulse"

DEPOIS DE UTILIZAR O APARELHO

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

Verta a mistura do copo (uma vez que este nao foi concebido para guardar alimentos no frigorifico ou no congelador),
ou enrosque a tampa no copo para levar a mistura consigo.

Utilize um pano himido para limpar a unidade do motor. Seque-o cuidadosamente.

Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

Lave as pecas amoviveis com agua e algumas gotas de detergente da loica. Para uma limpeza mais facil, pode utilizar
o "Programa de limpeza automatica" (E7). Coloque a quantidade de agua indicada na tabela de programas acima.
Pode adicionar uma gota de detergente liquido da loiga ao copo, mas ndao mais do que isso.

0 copo portatil (C) e a respetiva tampa (D) podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas as ldminas, o vedante
e 0 anel ndo sdo compativeis com a maquina de lavar loica. A unidade do motor ndo pode ser lavada na maquina de
lavar loica nem mergulhada em agua.

P



TABELA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Solucoes

0 aparelho néo funciona

0 aparelho ndo esta corretamente
ligado a corrente. 0 copo ndo esta
corretamente blogueado na base.

Verifique se o aparelho esta corret-
amente ligado a corrente. Bloqueie
0 copo corretamente na base do
aparelho.

Dificuldade a bloguear o copo no
suporte da ldmina

Existem alimentos no vedante

Limpe o vedante

0 aparelho para quando esta a ser
utilizado

Sobreaquecimento do motor

Desligue o aparelho e retire a ficha
da tomada.

0 tempo de arrefecimento

é variavel e pode demorar

até 30 minutos

Vibragdo excessiva

0 aparelho néo esta colocado numa
superficie plana

0 volume de ingredientes é
demasiado elevado

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana

Reduza a quantidade
de ingredientes no aparelho para o
nivel MAX

A mistura esta a verter na base do
copo

0 vedante ou as laminas ndo estao
corretamente posicionados.

Consulte a sec¢do “Montar e insta-
lar o copo portatil”

As superficies do copo que entram
em contacto com os alimentos
estdo manchadas.

Determinados alimentos

(por exemplo, cenouras) podem
manchar as pecas com as quais
entrem em contacto.

E normal. Todas as pecas podem
ser utilizadas em seguranca e nao
alteram os alimentos cozinhados.
Utilizar 6leo para limpar o aparelho
ira reduzir as manchas.
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DESCRIZIONE

A Unita motore 3 Pulsante On/Off

B 1 Anello di bloccaggio 4 Ghiaccio tritato
2 Lame Powelix 5 Modalita silenziosa
3 Guarnizione 6 Modalita Pulse

C 1 Bottiglia portatile da 700 ml 7 Pulizia automatica
2* Bottiglia portatile da 400 ml 8 Zuppa fredda

D 1 Bottiglia portatile da 700 ml 9 Funzione Latte vegetale
2* Bottiglia portatile da 400 ml 10 Purea

E Display 11 Display
1 Salsa F Spazzola di pulizia
2 Frullato G* Accessorio tritatutto

ATTENZIONE

Le istruzioni sulla sicurezza sono parte integrante dell'apparecchio. Leggere attentamente queste istruzioni prima
di usare l'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un luogo accessibile per poterle consultare ulteriormente.
L'apparecchio funziona solo se la bottiglia & posizionata correttamente sull'unita motore (A). ﬁ

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano in contatto con gli alimenti
(bottiglia, ecc.) con acqua calda e sapone, quindi risciacquare.

ATTENZIONE: non immergere l'apparecchio nell'acqua (né l'unita motore né l'unita lame (A e B2)). Non
mettere mai ['unita motore (A) sotto l'acqua corrente. Pulire l'apparecchio con un panno umido e asciugare
con cautela. Le lame sono estremamente affilate.

Prima di utilizzare l'apparecchio, verificare che tutte le parti della confezione e le etichette siano state rimosse.

ASSEMBLAGGIO E MONTAGGIO DELLA BOTTIGLIA PORTATILE

Inumidire la guarnizione (B3) (anche se gia montata sull'unita lame (B2)) facendola scorrere rapidamente sott'acqua.
Rimontare correttamente la guarnizione (B3) sull'unita lame (B2). (Fig. 1).

Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia senza superare il livello massimo indicato:
* 700 ml per la bottiglia da 700 ml
* 400 ml per la bottiglia da 400 ml

Avvertenza: non versare nella bottiglia liquidi bollenti (oltre 70 °C/158 °F).

Posizionare il portalame con la relativa guarnizione (B3+B2) sull'anello di bloccaggio (B1) (Fig. 2). Tenere la bottiglia
e avvitare l'anello di bloccaggio. (Fig. 4). Capovolgere la bottiglia (C) e avvitare l'anello di bloccaggio con le lame
sulla base del motore (Fig. 5).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Appoggiare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti di calore o acqua.

Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia, avvitare le lame e posizionare correttamente la bottiglia sull'unita
motore. Collegare l'apparecchio, selezionare il programma (E) (Fig. 7) e premere il pulsante Start/Stop (E3) (Fig.
8). Consultare la tabella dei programmi riportata di sequito per scegliere il programma pill adatto alla ricetta che
si desidera eseguire.

L'apparecchio si avvia. Sul display viene visualizzata la durata del programma e il tempo che resta fino al termine
dell'esecuzione (E11). Al termine di ciascun programma automatico, l'apparecchio si arresta automaticamente ed
emette 4 segnali acustici. Per arrestare l'apparecchio prima del termine del programma automatico, premere il
pulsante Start/Stop (E3). @



Nota: l'apparecchio & dotato di una funzione Pulse (E6). Pud essere utilizzata manualmente quando non é in
esecuzione alcun programma. Tenere premuto il pulsante per miscelare. Non superare i 3 minuti di utilizzo
consecutivi.

ATTENZIONE: In caso di surriscaldamento, il prodotto & dotato di un fusibile termico che lo arresta automaticamente.

Dopo 3 minuti di inattivita, l'apparecchio emettera due segnali acustici ed entrera in modalita standby.
Per riaccendere 'apparecchio, premere il pulsante Start/Stop (G).

Nota: Alcuni alimenti colorati possono macchiare l'interno della bottiglia (ad esempio le carote). Per rimuovere le
macchie, é possibile utilizzare un panno e un po' di olio vegetale.

PROGRAMMI AUTOMATICI DISPONIBILI

Durata Ricetta campione per la Ricetta campione per la bottiglia
bottiglia da 700 mlL da 400 ml*

Pesto verde

30 g di basilico

l:

Salsa 1 min. ) 10 g di aglio
20 g di parmigiano
120 ml di olio d'oliva
Frullato Vitality
_{ . 400 ml di acqua 220 ml di acqua
Frullato U@ 1 min. 150 g di carote 90 g di carote
75 g di banana 45 g di banana
75 g di sedano rapa 45 g di sedano rapa
o ", Ghiaccio
Ghiaccio . .
tritato 30 sec | 5 cubetti di ghiaccio 2x2x2 cm 5 cubetti di ghiaccio 2x2x2 cm

(100 g) (100 g)

Gazpacho

250 g di pomodori
80 g di peperone rosso
125 g di cetriolo
40 g di cipolla -
90 ml di acqua
10 ml di aceto
10 g di concentrato di pomodoro

Zuppa

fredda \@/ 1 min.

Latte di mandorle

QC& 2 minuti 60 g di mandorle i
X 640 ml di acqua

Latte
vegetale

265 g di ceci
15 g di tahina
10 g di aglio (2 spicchi)
40 g di succo di limone
40 g di olio d'oliva

Hummus
Purea é 1 min.

65 ml di acqua

ALTRI PROGRAMMI

oma e bo glia da 700 DO glia da 400
bt @ Frappé di banana
odalita . . i
silenziosa A 60 secondi 250 g di banana + 450 ml di i
latte
. Bottiglia da 700 ml Bottiglia da 400 ml
Pulizia 30 - — - —
automatica ¢ sec 500 ml di acqua + 1 goccia di 200 ml di acqua + 1 goccia di
detersivo per piatti detersivo per piatti
Pulse @ 3 min max Programma che consente la miscelazione manuale a impulsi

ATTENZIONE: gli alimenti duri possono lasciare segni all'interno del recipiente, ma cio non influisce
sull'efficienza dell'apparecchio.

ACCESSORIO

3 sec 150 g di canditi di albicocca

Programma manuale Pulse

DOPO L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente.

Versare il composto dalla bottiglia (poiché non é progettato per conservare gli alimenti in frigo o nel freezer) o
avvitare il tappo per portare con sé il composto.

Utilizzare un panno umido per pulire l'unita motore. Asciugare con cura.
Non immergere l'unita motore in acqua.

Lavare le parti rimovibili con acqua e qualche goccia di detersivo per piatti. Per una pulizia pit semplice, & possibile
utilizzare il programma "Pulizia automatica" (E7). Versare la quantita di acqua indicata nella tabella di programma
riportata sopra. E possibile aggiungere nella bottiglia una goccia di detersivo per piatti; non aggiungere altro.

La bottiglia portatile (C) e il relativo coperchio (D) possono essere lavati in lavastoviglie, ma le lame, la guarnizione
e l'anello no. L'unita motore non deve essere lavata in lavastoviglie né immersa in acqua.



TABELLA DI RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

L"apparecchio non é collegato
correttamente alla presa.

La bottiglia non é bloccata
correttamente sulla base.

Verificare che 'apparecchio sia
collegato correttamente. Bloccare
correttamente la bottiglia sulla
base dell’apparecchio.

Difficolta a bloccare la bottiglia sul
portalame

E rimasto del cibo nella guarnizione

Pulire la guarnizione

'apparecchio si arresta durante
l'uso

Motore in surriscaldamento

Scollegare 'apparecchio dalla presa
di corrente.

Tempo di raffreddamento:

& variabile e puo durare

fino a 30 minuti

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non & posizionato su
una superficie piana

Il volume degli ingredienti &
troppo grande

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana

Ridurre il volume
degli ingredienti nell'apparecchio
fino al livello massimo

Perdita del composto alla base della
bottiglia

La guarnizione o le lame non sono
posizionate correttamente.

Fare riferimento alla sezione
“Assemblaggio e montaggio della
bottiglia portatile”

Le superfici della bottiglia che
vengono a contatto con gli alimenti
sono macchiate.

Alcuni alimenti (carote...) possono
macchiare i componenti con cui
vengono a contatto.

Questo & normale. Tutte le parti
possono essere utilizzate in modo
sicuro e non alterano gli alimenti
cotti. L'uso di olio per pulire
l'apparecchio riduce le macchie.
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NEPITPAOH

A Movada tou potép 3 Kouumi ON/OFF

B 1 AaktOMOGKAEWSWUATOG 4 Aertoupyia yia OpuupaTIoNS mdyou
2 Aemideg Powelix 5 Aeroupyia oiyaong
3 AdoTiyo oteyavormoinong 6 TMaAuikn Aettoupyia

C 1 ®opnto doxeio 700 ml 7 Nerroupyia autépatou kabaptopou
2* ®opntd doxeio 400 ml 8 Ae&rroupyia yla KpUEG COUTIEG

D 1 Kamékiyia @opntd Soxeio 700 ml 9 A&rtoupyia yia @uTIKS yaAa
2* Kamdakt yla opnto doxeio 400 ml 10 Aerroupyia yla vuum Kat aAgippata

E 066vn 11 066vn
1 Aertoupyia yla 0AAToEG F Bouptodki kaBapiopol
2 Aeroupyia yia smoothie G* E€4ptnua KO®TN

Ot 0dnyiec aopaleiag amoteholV TUAHA TNG CUOKEUNG. AlaBAoTe TTPOOEKTIKA TIG TTAPOUCEG odnyieg, mpiv
XPNOIHOTIOIOETE VI TPWTN pOoPd TN véa SUCKELT). DUNAETE TEG OE TPOGITO PEPOG, WOTE VO UTTOPE(TE VA AVATPEEETE
0€ QUTEG apydTepa. H cuoKeuN Umopei va AeIToupyroet Hovo €dv To Soxeio £xel TomoBeTnOei cwoTtd ot povada
TOU pOTEP (A).

MPIN ANMO THN NPQTH XPHXH THX ZYZKEYHZX ZAZ

Mpv XPNOILOTIOINCETE TN CUCKEUN YO TTIPWTN QOPd, TAUVETE Ta ££APTAATA TTOU €PXOVTAL OF ETAPH HE TPOPIUA @
(8oxeio, KAL) pe (e0TO 0ATOUVOVEPO Kal, OTN OUVEXELD, EETTAUVETE.

MPOEIAOMOIHXZH: Mnv BuBilete Tn cucKeVN Ot VEPO [0UTE TN MOVASA TOV HOTEP OUTE TN MOVASA TwV
Aemidwv (A kot B2)]. Moté pnv tomoOeteite Tn povada tou potép (A) KaTw ano Tpexovpevo vepo. KaBapiote
TI GUOKEUI HE £Va VWTTO TTAVi KAl CTEYVWOTE TV TPOCEKTIKA. Ot Aemideg givan e§apeTika aipunpEg.

Mpiv xpnolpomoloeTe T cuokeun, BefaiwOeite 6TL OAA Ta €PN TNG CUCKEUATIAG KAl Ol ETIKETEG EXOUV APaIPEDEL.

2ZYNAPMOAOIHZH KAI MTPOXAPMOTIH TOY ®OPHTOY AOXEIOY

Bpé&te 1o AdoTixo oteyavomoinong (B3) [akopa kat av €xel dn TomoBetnBei otn povada Aemidwv (B2)] mepvwvtag
™V ypriyopa kdtw amod 1o vepo. MNpooéfte va tomobetroete owoTtd To AdoTIKo oTeyavormoinong (B3) ava ot
povada Twv Aemidwv (B2). (Ek. 1).

Mpoobéote Ta UAIKA 0To Soxeio Xwpig va EemepAoeTe T péylotn oTadun:
*700 ml yia to Soxeio 700 ml
* 400 ml yia To Soxeio 400 ml

Mposidomoinon: Mnv Balete vypa mov Bpalouv (mavw amé 70 °C/158 °F) péoa ato doxeio.

TomoBetrote Tn Bdon g Aemidag e To AddoTixo oteyavornoinong (B3+B2) otov SaktuAio kAeldwpatog (B1) (Eik. 2).
Kpatrote 1o Soxeio kat BidwoTte mavw Tou Tov SakTUAIo KAeIdwpatod. (Eik. 4). Tupiote To doxeio (C) avamoda kat
BiéwoTe Tov SakTUAIO KAEISWUATOC e TIG Aetideg 0T Bdon Tou Kivntrpag (EK. 5).

XPHZH THZ ZYZKEYHX

TomoBetroTe TN CUOKeUN O€ pia oTaBepr Kat opt{OvTia eM@AVELD, aVOEKTIKN 0T BEpUATNTA, HOKPLA amTd TTNYECG
BepudTNTaC 1 VEPO.

MpooBéoTe Ta UAIKA oTo Soxeio, BIOWOTE TIg AeTTideG Kat TOMTOOETAOTE TO CWOTA OTN povASa ToU POTEP. TUVOEDTE

TN ouokeun. EmAé€te 1o mpoypappa (E) (Ek. 7) kat méote To kouumni évapénc/Siakommg (E3) (Eik. 8). Mmopeite va
avaTPEEETE OTOV MAPAKATW TTIVAKA TIPOYPOUUATWY YIa VA EMAEEETE TO KATANNAO TTPOYPAMUA YIa TN CUVTAYH OO,

H ouokeun Eekivd. H S1dpkela Tou TpoypduHaTog HEXPL TO TEAOG TNG EKTENEOTIC TOU eppavileTal otnv 08o6vn (E11).
370 TNOG KABE QUTOATOU TIPOYPAMATOC, N CUOKEUN OTAATAEL KAl EKTTEUTIEL 4 NXNTIKA orjpata. Ma va Slakopete

N A&lToupyia TNG CUCKEUNG TTPIV TEAEIWOEL TO AUTOUATO TIPOYPAMA, TIECTE TO KOUUTI évapéng/Stakomnc (E3).



Tnpeiwon: H ouokeun oag Sabétel Mahuikn Aettoupyia (E6). Mmopei va xpnotpomoindei xelpokivnta, 6tav Sev
eKTEAETAL KavEva TIPOYPApHA. MMOTAOTE TOPATETANEVA TO KOUUTTE yla avauelén. Mnv unepPaivete ta 3 Aentd
ouvexoug xprong.

MPOEIAOMOIHZH: X mepintwon unepBéppavong, To mMPoiov S1aféTel Bepikr aoPANEla TOU SIAKOTITEL QUTOHATA
N Aeltoupyia TG CUOKEUNG.

Meta amé 3 Aemtd adpdvelag, n cuokeun oag Ba petapei o Aertoupyia avapovic. MNa va evepyomotoete Eava n
OUOKEUN 0ag¢, TATAOTE To KOoupTi évapénc/Siakomng (G).

Inpeiwon: OPIoUEVEG XPWHATIOTEG TPOPEG EVOEXKETAL VA AEKIACOUV TO ECWTEPIKO TOU Soxeiou (.. kapdta). MNa va
APAIPECETE TOUG NEKESEC, UTTOPEITE VA XPNOILOTIOINCETE £va TTavi Kat Aiyo @UTIKO AadL.

AIAGEZIMA AYTOMATA MNPOrPAMMATA

Avutoparta Agiypa ouvtayng yia Agiypa ouvtayng yia
npoypappata 7o Soxeio Twv 700 ml 7o Soxeio Twv 400 ml*

MNéoto Bacihikov
) ) 30 yp. BactAikog
T8MToEG g 1 Aemrto ) 10 yp. 0K6PS0
20 yp. mappelava
120 ml ehaidAado
Xupog avalwoyovnong
. ) 400 ml vepo 220 mlvepd
Smoothie U@ 1 hemto 150 yp. KapdTa 90 yp. KapdTa
75 yp. umavava 45 yp. ymavava
75 yp. oeAvoptla 45 yp. oehvopila
. 1, Mayo
ST eRE e { 30 deut. A
nayou 5 maydkia 2x2x2 cm (100 yp.) | 5 maydkia 2x2x2 cm (100 yp.)
lkaomarco
250 yp. vtopativia
80 yp. KOKKIVN TITTEPLA
) ) / ) 125 yp. ayyouplt
Kpueg ooumeg \U 1 Aentd 40 yp. KPEUUOSL )
90 ml vepd
10 ml Eudt
10 Yp. CUMTTUKVWHEVOG
TOMOTOTTONTOG
FaAa apuydaiou
Qutiké ydAa QC 1Y) 2 Nentd 60 yp. apOySaha )
< 640 ml vepo
XoUpoug
265 yp. pePiba
Ntur kat . 15 yp. Taxivt
aeippata 1 Aemto i 10 yp. ok6pS0 (2 oKeNibeQ)
40 yp. XUMOG Aepoviov
40 yp. ehatdAado
65 mlvepd

AANA MPOTPAMMATA

A ] @ MIAKGEIK prravava
glToupyia

7 60 deut.
otyacng A 250 yp. umavava + 450 ml yaha -

AUTOLATOC Aoxeio 700 ml Doygio 400 ml
KaBAPIGPOC ¢ 30 8euT. | 500 mlvepd + 1 oTayva uypd | 200 mlvepd + 1 oTaydva uypd

mMaTwv mMATWV
Maun @ 3 hema Mpoypappa mou EMTPEMEL TN XEIPOKIVNTN MAAMIKN avapeign

Aertoupyia TO TTOAU

MPOEIAOMOIHZH: Ot oKANP£G TPOPEG EVOEXETAL VA APIIGOUV ONHASIA GTO ECWTEPIKO TOU KASou, OpwG, n
AMOTEAECHATIKOTNTA TNG CUOKEVNG eV emnpealetal.

E=APTHMA
C

3 deut. 150 yp. amo&npapévo Bepikoko

Xelpokivnto mpdypappa Pulse

META TH XPHZH THX ZYZKEYHX

Amoouvd£oTe T ouokeun amo Ty mpila.

Adeldote To peiypa amd 1o doxeio (kabwg dev éxel oxedlaotel yla amobrikeuon TPOYiMwWV 0To Yuyeio r Tov
Katayuktn) fj BIOWOoTE To KATTAKL 0TO SOXEIO yia va TTAapeTe padli oag To peiyua.

KaBapiote T povada Tou HoTép He éva BpeyUéVo Tavi. ZTEYVWOTE TNV TPOOEKTIKA.

Mnv BuBilete MOTE TN povAda TOU HOTEP OE VEPO.

M\évete Ta a@alpolpeva e€OPTANATA PE VEPO KAl HEPIKEG OTAYOVEG LYPOU amoppuUTAVTIKOU. MNa 1Mo €UKOAO
KaBAPIOHa, UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINOETE TO «TPOYypappa AuTopatou kabapiopol» (E7). BadAte tnv moodtnta
VEPOU TTOU UTTOSEIKVUETAL OTOV TTAPATTAVW TTHVAKA TIPOYPAUATWY. Mmopeite va MpooBéoete pia otaydva uypou
ATOPPUTAVTIKOU 0TO SoXEio, aAAA TimoTe dANO.

To @opnt6 Soxeio (C) kat To kamdkt Tou (D) pmopolv va mAuBolv oto mMAuVTHPLo TATWY, aANd ot Aemideg, To
AdoTixo oteyavomoinong kat o SakTuAog Sev MAévovTtal 0To MAuVTHPLo MAtwv. H povada tou potép Sev mpémet va
kaBapiletal oTo mMAuvTtrplo mdtwv i va Bubiletal og vepd.



MINAKAZ ANTIMETQMIZHZ MPOBAHMATQN

MpoBANnpa Artia Noosig
H ouokeun Sev Aertoupyei H ouokeun Sev éxel ouvdeDei BeBaiwbeite 6T N oUOKeEUN €xel
owoTd otnv mpila. To Soxeio Sev ouvdebei owotd otnv mpila.
£x€l ao@alioel owoTd ot Bdon. Ac@aliote owoTd To Soxeio oTn
3don g cuokeung.
Auokolia KAeIdwuatog Tou Ynapyouv Tpo@ég oTo AdoTixo KaBapiote o Adotixo
Soxeiou oTn Baon Tng Aemidag oTEyavoToinong oTeyavomoinong
H Aettoupyia Tng cuokeurig YniepBéppavon Hotép Amoouv£0TE T CUOKELH Ao TV
SlOKOTITETAL KATA TN XPHoN TNG nipiCa.
O xpdvog yla va KPUWOEL N
OUOKEUN

TOIKIAAEL Kal Uropei va Slapkéoel
€w¢ Kat 30 Aemrtd

YnepPohikég Sovroelg H ocuokeun Sev gival tomoBetnuévn | TOMOBETAOTE TN CUOKELN TTAVW O€
oe eminedn emeavela Hia emimedn emedvela
O &yKog TwV VAIKWV givat MelwoTte TNV mooodTNTA
TIOAU peyalog TWV UNIKWV 0T CUCKEUN HEXPL TO

enimedo MAX

To peiypa otdlel ot Bdon tou To AdoTixo oteyavomoinong 1 ot Avatpé€te otnv evoTnTa

Soxeiou Aemideg Sev €xouv TomoBeTnOei «ZUVOAPHOAOYNON Kal TTPOCAPHOYH
owoTa. TOU popnToU Soxeiou»

Ot empdveleg Tou doxeiou mou Oplopéveg TPoYEG (kapdTa...) AuTo givatl @uotohoyiko. ONa

£€pXOVTAL O€ EMAPH UE TPOPES evdéxeTal va AeKlAoOLVY Ta Ta eapTHHATA UITOPOUV Va

€XOUV AeKEDEC. £§0PTMATA TNG CUOKEUNG HE TA XpNnotpomoinBolv e ac@dAela Kat
oroia épyovTal o€ EMAQN. Sev aMolwvoLV Ta payelpEPEva

TPé@IUa. H xprion Aadiov yia Tov
KOBAPIOPO TNG CUCKEUNG HEIWVEL
TOUG AekéDEC.

/




onuc

A MoTopHui 6nok 3 KHonka On/Off
B 1 CronopHe kinbue 4 OyHKUia noppibHeHHA nbofy
2 Jle3sa Powelix 5 OyHKUifA Trxoi poboTn
3 YwinbHioBau 6 OyHKLiA iIMNYNbCHOTO peXxumy
C 1 T[lepeHocHa nnAwka 700mn 7  DyHKLiA aBTOMaTUYHOFO OUUNLLEHHSA
2* MNepeHocHa naAwKa 400mn 8 OyHKUia «XonogHuii cym»
D 1 Kpwuwka nepeHocHOi naAwKnu 700mn 9 OyHKuUia «PocnrHHe MOOKO»
2* Kpuiluka nepeHOCHOI NaALwKy 400mn 10 OyHKuia «[in-coycu»
E ExpaH 11 ExkpaH

1 OyHkuia «Coyc»
2 OyHKuia «Cmysi»

NMONEPEAMEHHA

MocibHWK i3 MpaBun 6e3nekn ae B KOMMIEKTI 3 NPUNagom. YBaKHO NMpouuTaiTe iHCTPYKUiT nepef nepumnm
BUKOPVICTaHHAM HOBOTO Npunagy. 36epiraiiTe iX y AOCTYMHOMY MicLyi, LLLO6 NOTiM MOXHa GyNI0 1O HUX 3BEPHYTHCA.
Mprnap Moxke NpavioBaTy, NMLLe AKLLO MAALKa NPaBUIbHO Po3TalloBaHa Ha 6roui ABuryHa (A).

Lo NOTPIBHO 3POBUTU NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM NMPUNALY?

Mepen nepwym BUKOPUCTAHHAM Mpunagy BUMUIATE YacTUHW, AKI KOHTAKTYlOTb i3 NPOAYKTaMMU XapyyBaHHA
(NnAwWKy TOLWO), rapAY00 BOAOID 3 MUIOM, MOTIM MPOMUITE YNCTOLO BOAOHO.

F Llitka gna oumweHHa
G* Akcecyap «logpi6HioBau»

YBATA! He 3aHyploiiTe npunapa y Boay (aHi 6nok agBuryHa, aHi 6nok nes (A i B2)). Hikonmn He cTaBTe 6n0okK
asuryHa (A) nig nportouHy Boay. MpoTpiTb Npunap Bonorow raHYipkolw i perenbHo BUcCywWiTb. Jlesa
HaA3BUYAINHO rocTpi.

Mepen BUKOPUCTaHHAM NpUnagy NepeKoHanTecs, WO BCi eIeMEHTI NaKyBaHHA Ta eTUKETKW BUAANIEHO.

CKNAJAHHA TA BCTAHOBJIEHHA NEPEHOCHOI NAALWIKN

3MouiTb yLWinbHIoBau (B3) (HaBiTb AKLLO NOro BXKe BCTaHOB/IEHO Ha 610K fe3 (B2)) WBmnaKo NponycTyBLLN oo nif
Bofy. byfbTe yBaXkHi i MpaBUIbHO BCTAHOBITH YLUinbHIOBauY (B3) Ha3ag Ha 6nok nes (B2). (Puc.1).

Moknagitb iHrpenieHT B NNALWKY, ane wob iXHA KifbKicTb He nepeBuLLyBana Nno3HauyKy MakCMManbHOMO PiBHA:
*700Mn ana naAwku 700mn

*400mn ana naAawku 400mn

MonepepkeHHA. He HanuBaiTe B NAALWIKY Ay»Ke rapavi pianHmn (Temnepatypoto noHap 70°C/158°F).

MomicTiTb TpuMmay nes 3 yuinbHioBauem (B3+B2) Ha ctonopHe Kinbue (B1) (prc.2). YTpumyioun nadawKy, HakpyTiTb
Ha Hel cTonopHe Kinbue. (Puc.4). MNepesepHitb naAwky (C) Joropu AHOM i NPUKPYTiTb CTOMOPHE KifbLie 3 ne3amu
[0 OCHOBM ABUryHa (puc.5).

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

MocTaBTe Npunag Ha piBHY, CTiMKY i1 TEPMOCTIlIKY NOBEPXHIO Nofani Bif Axepen Tenna abo 6pm3ok Bogu.

[lopaitTe iHrpefieHTV B NAALWKY, NPUKPYTITb Je3a 1 NPaBWIbHO NOCTaBTe MAALWKY Ha 610K ABUryHa. MigKnovith
npunag fo enektpomepexi. Bubepitb nporpamy (E) (puc.7) i HaTUCHiTL KHomKy Start/Stop (Myck/Cron) (E3) (pnc.8).
HaBepeHa Hukue TabnuusA Nporpam JOMOMOXKe BaM BMOPaTV NpaBuUbHYy Nporpamy [ BalloOro peLenTy.

Mpunag 3anyctutbea. Ha ekpaHi (E11) BigobpakaTmeTbCs Yac, Lo 3anvLuMBCA [0 3aBepLueHHA nporpamu. licna
3aBepLUEHHA KOXHOI aBTOMaTUYHOI Nporpamu npunag 3ynMHATUMETbCA aBTOMAaTUYHO 11 BuAaBaTMe 4 3BYKOBI
curHanu. Wo6 3ynuHuty npunag [o 3aBeplueHHA aBTOMaTUYHOI MPOorpamm, HaTUCHITb KHoMKy Start/Stop (Myck/
Cron) (E3).

3BepHiTb yBary! Mpunap ocHaweHo ¢yHKuieo imnynbcHoro pexunmy (E6). loro MoxHa BUKOPUCTOBYBaTM
BPYUHY, KON XOLHY Nporpamy He 3anyLieHo. HaTUCHITb | yTpUMyiTe KHOMKY, Wo6 BMKOHATL 3MilyBaHHA. He
BUKOPWCTOBYIATe Npunag 6inblue 3 XBunnHn 6esnepepsHo.

YBATA. Ha Brnagok neperpiBaHHA npunaj OCHALWEHO TENIOBUM 3amnobixXKHUKOM, AKUA aBTOMATUYHO BUMUKAE
noro.

Yepes 3 XBUNVHY MPOCTOLO NPUNag ABidi NoJacTb 3BYKOBUIA CUTHAN i Nepeliie B PeXNM ouikyBaHHs. LLlo6 3HOBY
BBIMKHYTW Npunaf, HaTUCHITb KHoMKy Start/Stop (Myck/Cron) (G).

3BepHiTb yBary! [leaki KonbopoBi NPOAyKTU MOXYTb ModapbyBaTh BHYTPILIHIO YacTMHY MIAWKM (Hanpuknag,
MOPKBa). 111 BUfaneHHs niaM MoxHa BUKOPUCTOBYBATMW FaHUipKy i TPOXM POCIIMHHOTO Macha.

AOCTYIMHI ABTOMATUYHI NMPOrPAMM

ABTOMaA D al peue ans D al peue 1

porpa 9 00 = 400

3eneHu necrto
30r 6asunika
Coyc \g) Txs ) 10r yacHUKy
20r napmesaHy
120Mn 0nmMBKOBOI ONil
EHepreTunyHa cymiw
. 400mn Boan 220m51 BOAM
Cmysi U@ Txs 150r MOPKBM 90r MOPKBU
75r 6aHaHiB 451 6aHaHiB
751 cenepu 45r cenepun
’
Moapi6HeHHs v, 30¢ Nibon
nbopy 5 Ky6uKiB nbogy 2x2x2 cm (100 1) | 5 Ky6uKis nbogy 2x2x2 cm (100 1)
lFacnavo
250r Tomartis
80r 4yepBOHOrO MepLito
XonogHuii / : 125r oripka
\U' X8 40r unbyni
cyn -
90mn Boan
10mn outy
10r KOHLEHTPOBaHOI TOMaTHOI
nactu
o MwurpaneBe mosnioko
;g;vcl):ze C& 2x8 60r Murganio i
. 640mn Boan
Xymyc
2651 HYTY
. 151 KyHXyTHOI nacTn
Ain-coycn 1x8 ) 10r YacHUKY (2 3y6umnKm)
40r IMMOHHOTO COKY
40r onnBKOBOI ONil
65mn Boan




IHWI NPOrPAMHU

ABTOMaTU4HI Mpuknapg peuenty ana Mpuknapg peuenty ana
Yac
nporpamu naawkn 700mn nnAwWKn 400mn*

BaHaHOBMI1 MONOYHMIN KOKTEIIb
Tuxa pobota é} 60c
# A 250r 6aHaHa+ 450mMn monoka -
ABTOMATHUHE Mnawka 700mn Mnawka 400mn
OUULLEHHS ¢ 30c 500mn Boau + 1 Kpanna 200mn Boaun + 1 kpannsa
MWIOYOro 3acoby MWIOYOro 3acoby
. 3xB Mporpama, o gae 3mory Bpy4Hy 34iliCHIOBaT/ 3MilllyBaHHA
Ve G @ MaKc. B iMNynbCHOMY peXunmi

YBATA! TBepai npoayKTy MOXKYTb 3anuviiaTi cnign BcepeAuHi Yali, ane ue He BNINMBA€E Ha epeKTUBHICTb
po6oTun npunagy.

AKCECYAP

3c 150r abprnKOCOBMX LyKaTiB MNporpama py4HOro imnynbCHOro peXxxnumy

nicna BUKOPUCTAHHA NPUNAAY

BrimiTb BUAKY 3 po3eTKu.

Bunuiite cymiw i3 naAwky (OCKiNbKM BOHa He Mpui3HauyeHa AniA 36epiraHHA MPOAYKTIB Y XONOAUIbHUKY 4K
MOPO3WIbHI Kamepi) abo 3aKpyTiTb KPULLIKY MIIALLKM, WO6 B3ATY CyMill i3 coboto.

[ns ouneHHaA 6110Ka ABMUIyHa BUKOPUCTOBYITE BOJIOTY raHuipKy. PeTenbHO npocyLiTh.
3a OLHUNX 06CTaBMH He 3aHyploliTe 60K ABUIYHa y BOAY.

BvmuiiTe 3HIMHI YacTVHU BOAOIO 3 KinbKoMa KpanaaMu MUAHOTO 3acoby. [Insa nonerweHHA npoLecy OYnLIEHHA
MOXHa CKOPMUCTaTUCA MPOrpamo aBTOMaTUYHOro ounleHHa (E7). Hanunte Bopy B KinbKOCTi, 3a3HayeHin y
Tabnuui nporpam BuLLe. Y NiALWKY MOXHa JOAATM Kpaniio Myio4oro 3acoby, ane binblue Hivoro.

MeperocHy nnawky (C) Ta il KpULKy (D) MOXXHa MUTK B MOCYAOMUIHKIN MaLLVHI, ane nesa, yLinbHioBau i KifbLe Tam
MWTN He MOXHa. BIOK ABMryHa He MOXHa MUTK B MOCYAOMUIHI MalLKHI abo 3aHypiloBaTi y BOAY.

————\

/



TABNNLA HEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

Cnoco6u ycyHeHHs

Mpunapg He npautoe.

Mpwnag He nigKnoyeHo fo
enekTpomepexi. Mnawky
HenpaBWIbHO 3aKpinfieHo Ha
OCHOBI.

MepekoHanTecs, Wwo npunag
NpPaBWIbHO NiAKNIOYEHO [0
eneKTpomMepexi. 3aKpiniTb NAALKY
Ha OCHOBI NpuUnagy HanexHUm
YMHOM.

CknafiHo 3adikcyBaTy MAALLKY Ha
TpuMmaui nes

B ywinbHioBaui 3aCTpArno Tpoxm
npoayKTiB

Mouncrbre yuinbHeHHA

Mpunag BUMUKA€ETbCA NiJ vac
BUKOPUCTAHHA

MNeperpiBaHHA ABUryHa.

Buimitb BUNKY 3 po3eTku.

Yac oxonopxeHHsA

3MiHHWIA | IpoLec MoXKe TpUBaTn
0o 30 XxBuUnuH

HapmipHa Bibpauis

Mpwnag cToiTb Ha HepiBHIN
noBepxHi

O6c¢Ar iHrpepieHTiB
3aBeNMKuit

YcTaHOBITb Npunag Ha nnacky
NOBEPXHI0

3meHLwTe ob6cAr
iHrpeieHTiB Y npunagi 4o pisHA
MAX (Makc.)

Cymiw BUTIKa€e yepes ocHOBY
NAALWKA

YuwinbHioBay abo nesa
|pO3TaloBaHi HeMpPaBUIbHO.

MepernaHbTte po3ain «CknagaHHA
Ta BCTAHOBJIEHHA NePeHOCHOT
NAALWKN».,

Ha noBepxHAxX NAAWKMN, Lo
KOHTaKTYIOTb 3 XKelo, € NNAMU.

[eAaki npopyktn (Hanprknag,
MOPKBa) MOXYTb 3a5uMLaTi
cnigy Ha NOBEPXHAX, 3 AKUMUN
KOHTaKTYIOTb.

Yci netani MmoxHa 6e3neyHo
BMKOPMWCTOBYBATW, BOHU

HifIK He BNAIMBAIOTb Ha AKiCTb
NPUroToBneHoI iXi. BukopucraHHa
onii AnA oYnLLEeHHA npunagy AacTb
3MOry 3MEHLINTU MAAMN.




BESCHRIJVING

A Motoreenheid 3 Aan-uitknop
B 1 Sluitring 4 Functie voor ice crush
2 Powelix-messen 5 Stille functie
3 Afdichting 6 Pulsfunctie
7
8

C 1 Fles voor onderweg van 700 ml Functie voor automatische reiniging
2* Fles voor onderweg van 400 ml Functie voor koude soep
D 1 Deksel voor fles voor onderweg van 700 ml 9 Functie voor plantaardige melk
2* Deksel voor fles voor onderweg van 400 ml 10 Functie voor dips
E Scherm 11 Scherm
1 Functie voor saus F  Schoonmaakborstel
2 Functie voor smoothies G* Hakmolenaccessoire

LET OP

De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat. Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u uw
nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een toegankelijke plaats zodat u ze later kunt raadplegen. Het
apparaat werkt alleen als de fles goed op de motoreenheid (A) is geplaatst.

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

Was onderdelen die in contact komen met voedsel (fles, enz.) met warme zeepsop en spoel deze af voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt.

WAARSCHUWING: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch de messen (A and B2)).
Plaats de motoreenheid (A) nooit onder stromend water. Reinig het apparaat met een vochtige doek en droog
het zorgvuldig af. De messen zijn vlijmscherp.

Controleer of alle onderdelen van de verpakking en etiketten zijn verwijderd voordat u het apparaat gebruikt. @

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE FLES VOOR ONDERWEG

Bevochtig de afdichting (B3) (ook als deze al op de meseenheid (B2) is geplaatst) door hem snel onder water te laten
lopen. Zorg ervoor dat de afdichting (B3) weer correct op de meseenheid (B2) wordt geplaatst. (Afb. 1).

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

* 700 ml voor de fles van 700 ml

* 400 ml voor de fles van 400 ml

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan 70 °C/158 °F) in de kan.

Plaats de meshouder met de afdichting (B3+B2) op de sluitring (B1) (afb. 2). Houd de fles vast en draai de sluitring
erop. (Afb. 4). Houd de fles (C) ondersteboven en zet de sluitring met de messen aan de motorbasis (Afb. 5).

UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van warmtebronnen of water.

Doe de ingrediénten in de kan, bevestig de messen en plaats de kan op de juiste manier op de motoreenheid. Steek
de stekker van uw apparaat in het stopcontact Selecteer uw programma (E) (afb. 7) en druk op de Start/Stop-knop
(E3) (afb. 8). U kunt de onderstaande programmatabel raadplegen om het juiste programma voor uw recept te
kiezen.

Het apparaat start. De tijdsduur van het programma wordt weergegeven op het scherm (E11) wanneer het apparaat
in werking is. Aan het einde van elk automatische programma stopt het apparaat automatisch en hoort u 4 piepjes.
Druk op de Start/Stop-knop (E3) om het apparaat te stoppen voordat het automatische programma is beéindigd.

D)



Let op: Uw apparaat heeft een pulsfunctie (E6). Deze functie kan handmatig worden gebruikt als er geen programma
wordt uitgevoerd. Houd de knop ingedrukt om te mixen. Gebruik de functie niet langer dan 3 minuten achter elkaar.

WAARSCHUWING: In geval van oververhitting is uw product uitgerust met een thermische zekering die het apparaat
automatisch stopt.

Als u het apparaat 3 minuten niet hebt gebruikt, piept het twee keer en gaat het in de stand-bymodus. Druk op de
Start/Stop-knop (G) om het apparaat weer in te schakelen.

Let op: Sommige gekleurde etenswaren kunnen aan de binnenkant van de fles vlekken achterlaten (bijv. wortels).
0m vlekken te verwijderen, kunt u een doek en een beetje plantaardige olie gebruiken.

AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S BESCHIKBAAR
Automa e Tiid Voorbeeldrecept voor de fles | Voorbeeldrecept voor de fles
programma ] van 700 ml van 400 ml*

Pesto verde
. 30 g basilicum
Saus ? 1 min i 10 g knoflook
20 g Parmezaanse kaas
120 ml olijfolie
Vitaliteits-sapje
. _/ . 400 ml water 220 ml water
Smoothie U@ 1 min 150 g wortelen 90 g wortel
75 g banaan 45 g banaan
75 g knolselderij 45 g knolselderij
ﬁ 7, s
Ice crush 30 sec
Q 5 ijshlokjes 2x2x2 cm (100 g) 5 ijsblokjes 2x2x2 cm (100 g)
Gazpacho
250 g tomaten
80 g rode paprika
o / . 125 g komkommer
oude soep \ ) 1 min 40 g ui
90 mlgwater )
10 ml azijn
10 g geconcentreerde
tomatenpuree
Amandelmelk
Plantaardige > mi
- O& mn 60 g amandelen )
640 ml water
Hummus
265 g kikkererwten
. . 15 g tahini
Dips 1 min ) 10 g knoflook (2 teentjes)
40 g citroensap
40 g olijfolie
65 ml water

ANDERE PROGRAMMA'S

prog 00 00
Bananenmilkshake
Stil ( } 60 sec
A 250 g banaan + 450 ml melk -
T Fles van 700 ml Fles van 400 ml
1
reiniging ¢ 30 sec 500 ml water + 1 druppel 200 ml water + 1 druppel
afwasmiddel afwasmiddel
Pulse @ M;)é'na Programma dat handmatige pulsmenging toestaat

WAARSCHUWING: Harde ingrediénten kunnen op de binnenkant van de kom vlekken achterlaten; dit heeft
geen impact op de werking van het apparaat.

ACCESSOIRE

_

3 sec 150 g gekonfijte abrikozen

Handmatig pulsprogramma

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Giet het mengsel uit de fles (aangezien deze niet is ontworpen voor het bewaren van voedsel in de koelkast of
vriezer) of draai de dop op de fles om het mengsel mee te nemen.

Gebruik een vochtige doek om de motoreenheid schoon te maken. Droog deze voorzichtig.

Dompel de motoreenheid nooit onder water.

Was de verwijderbare onderdelen met water en een paar druppels afwasmiddel. Voor eenvoudiger schoonmaken
kunt u het programma voor automatische reiniging (E7) gebruiken. Vul de fles met de hoeveelheid water die staat
aangegeven in de bovenstaande programmatabel. U kunt een druppel afwasmiddel toevoegen aan de fles, maar
verder niets.

De fles voor onderweg (C) en het deksel (D) kunnen in de vaatwasmachine worden schoongemaakt, maar de messen,
de afdichting en de ring zijn niet vaatwasbestendig. De motoreenheid mag niet worden schoongemaakt in de
vaatwasmachine of ondergedompeld in water.



PROBLEEMOPLOSSINGSTABEL

Probleem

Oorzaak

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

Het apparaat is niet goed aang-
esloten. De fles is niet goed op het
voetstuk geplaatst.

Controleer of de stekker van het
apparaat goed in het stopcontact
zit. Zet de fles goed vast op het
voetstuk van het apparaat.

Problemen met het vastzetten van
de fles op de meshouder

Er zit wat voedsel in de afdichting

Reinig de afdichting

Het apparaat stopt tijdens het
gebruik

De motor is oververhit

Haal de stekker uit het stopcontact.

De afkoeltijd
varieert en kan
tot 30 minuten duren

Overmatige trillingen

Het apparaat staat niet op een
vlakke ondergrond

De hoeveelheid ingrediénten is
te groot

Plaats het apparaat op een vlakke
ondergrond

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten in het apparaat tot
het MAX-niveau

Het mengsel lekt uit de onderkant
van de fles

De afdichting of messen zijn niet
correct geplaatst.

Raadpleeg het gedeelte “De fles
voor onderweg monteren en
plaatsen”

De oppervlakken van de fles die in
aanraking komen met voedsel zijn
bevlekt.

Bepaalde voedingsmiddelen (zoals
wortelen) kunnen vlekken achter-

laten op onderdelen waarmee ze in
aanraking komen.

Dit is normaal. Alle onderdelen
kunnen veilig worden gebruikt en
veranderen bereide etenswaren
niet. U kunt vlekken verwijderen
door het apparaat schoon te maken
met olie.




OMUCAHUE

1  MoTopHbiit 610K 2 OyHKumA «Cmy3n»

2 1 Oukcupylowee KonbLo 3 KHOMKa BK/OUYEHWA/BbIKOYEH A
2 Hoxwu Powelix 4 OyHKuuA ApobeHns Nbaa
3 YnnotHutenb 5 Tuxuin pexim

C 1 MMoptatBHas byTblika o6bemom 700 mn 6 VMNynbCHbIN pexmm
2* MNopTaTnBHan byTbinka 06bemom 400 mn 7  OyHKUMA aBTOOUUCTKN

D 1 KpblwKa OT NOpTaTUBHOW BYTbINKN 06bEMOM 8 DyHKLMA «XOnoaHbIil cyn»
700 mn 9 OyHKLMA «PacTUTENbHOE MOSIOKO»
2* KpblliKa OT NOpTaTUBHOMN Oy TbIIKM 06bEMOM 10 OyHKUMA «Qun-coycbi»
400 mn 11 3SkpaH

E SkpaH F Llletka ana ouncrku

1 Oynkuua «Coyc»

WMHCTpyKUMM no TexHMKe 6e30MacHOCTV BXOAAT B KOMIIEKT MOCTaBKM npubopa. BHMaTenbHO 03HaKoMbTeChb
C VIHCTPYKUMAMU Nepep MepBbiM MCMONb30BaHWEM HOBOro Mpubopa. XpaHuTe X B [OCTYMHOM MecTe Afis
1crnosnb3oBaHua B Gyayuiem. Mprbop BKIOUNTCA, TONIBKO eCnn GyTbifika MPaBUIbHO YCTaHOBIEHA HA MOTOPHbIN
6noK (A).

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM YCTPOMCTBA

MNepen nepBbIM UCMOb30BaHKEM NPKUOGOPa NPOMOWITE BCe YaCTUW, KOTOPblE HEMOCPEACTBEHHO KOHTaKTMPYIOT C
nuwen (byTbiNKa v T. 4.), ropsueil MbIbHO BOJOM 1 CMOMOCHNUTE.

G* W3menbuutenb

NPEAYNPEXAEHUE. He norpy:aiite npu6op B BoAy (HN MOTOPHbIN 610K, HU 610K Hoxel (A u B2)). He
nomellanTe MOTOPHbIN 6510K (A) noa NpoTouHyio BoAy. [INs OUYMNCTKN NCNONb3YIiTe Ba)KHYI0 candeTKy, a
3aTem TujaTeNbHO NPOTPUTe Hacyxo. Hoxn oueHb ocTpbie.

Mepepn ncnonb3oBaHrem Nprbopa ybenuTech, YTO BCE SIEMEHTbI YNaKOBKM 1 STUKETKM yAaneHbl.

CBOPKA 1 YCTAHOBKA NMOXOA4HOW BYTbUJIKU

CmounTe ynnoTHuTenb (B3) (Haxe ecnv oH yKe yCTaHOBIEH Ha 611oKe Hoxel (B2)) 6bICTPO Norpysms ee nopg BoAy.
ByabTe BHMMaTeNbHbI, UTOObI MPaBUIbHO Pa3MecTUTb YNoTHUTENb (B3) Ha BepxHei yacTn 6noka Hoxeir (B2)
(puc. 1).

MomecTuTe HrpeAneHTbl BHYTPb GYTbIIKY, HE NMPEBbILIAA yKa3aHHbIi MaKCIMarbHbI yPOBEHb:
* 700 mn ana 6yTbinkn o6bemom 700 M
* 400 mn ana 6yTbiNKM 06bemom 400 M

MpepynpexpaeHne. He HanuBaiiTe B 6YTbINKY ropa4yio }XuakocTb (c emnepatypoii Bbiwe 70 °C/ 158 °F).

YcTaHOBWTE fAepKaTeslb HOXel ¢ ynnoTHuTenem (B3 + B2) Ha ¢ukcupytouee konbuo (B1) (puc. 2). Bosbmute
6y TbINKY 1 3aKpyTUTE Ha Hee purKcrpyioLlee KonbLo (puc. 4). MepeBepHute 6yTbiKy (C) BBEPX AHOM U MPUKPYTUTE
duKcupytoLee KonbLO C HOXaMU K OCHOBaHMIO (puc. 5).

MCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

YcTaHOBWTE MPUOBOP Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO, TEPMOCTONKYIO NMOBEPXHOCTb MOAAsbLUe OT UCTOYHUKOB Tensa u
6pbI3r BOAbI.

[lobaBbTe MHrpeaneHTbl B BYTbIIKY, 3aKpyTUTE HOXW 1 YCTaHOBUTE OYTbIIKY Ha MOTOPHbIA GIOK Hagnexallym
obpasom. Mogkniounte nprnbop K anektpoceTu. Boibepute nporpammy (E) (prc. 7) U HaxKMUTe KHOMKY 3anycka/
nays3bl (E3) (puc. 8). Bbl MoxeTe 06paTnTbCA K TabninLie Nporpamm HUXKe, YToObl BbIGPaTb NOAXOAALLYO MPOrpaMmmy
AN1A Ballero pevenTa.

Mpubop 3anycTutca. Bpema, ocTaBlueeca A0 OKOHYaHMA Mporpammbl, oTobpakaetca Ha 3kpaHe (E11). Mo
OKOHYaHWM KXo aBTOMaTNYeCKOI MporpaMmbl prbop aBTOMaTUYeCKM OCTaHaBIMBAETCA U M3AaeT 4 3BYKOBbIX
cmrHan(:71E3‘)4To6b| OCTaHOBUTb NPUOOP A0 OKOHYAHUA aBTOMATMYECKOW MPOrpamMMbl, HaXXMUTE KHOMKY 3arnycka/
naysbi (E3).

O6paTuTe BHMMaHMe: Ball NPUGOP OCHALLEH UMMYSIbCHBIM PexxnMom (E6). Ero MOXXHO MCMOMb30BaTb BPYUHY!IO,
€CnV HY OfHa MPOrpamMma He 3anylyeHa. Haxmure u ygepxusarite KHOMKY Ans CMelmnBaHus. He ncnonbsyite
6onee 3 MUHYT NOAPAL.

NPEAYNPEXAEHME: B cnyyae neperpea npri6op aBTOMaTMUYeCKN OCTaHaBMBaeT paboTy 6naroaaps TennoBomy
npepoxpaHuTento.

Yepes 3 MUHYTbI be3peiicTBUA NprMOOP M3AACT fiBa 3BYKOBLIX CUrHana u nepeiifer B pexum oxuaaHua. [na
BKJIOYEHNA MPUbopa HaXXMKTe Ha KHOMKY 3anycka/nay3bl (G).

O6paTnTe BHMMAaHMNE: HEKOTOpble KpacAlMe MpoAyKTbl (Hanpvmep, MOPKOBb) MOTYyT OCTaBUTb Crefbl Ha
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTM By ThINKW. [N yaaneHus nNATeH MOXKHO MCMO/b30BaTb TKaHb 1 HEMHOTO PacTUTENbHOTO
macna.

AOCTYIMNHbIE ABTOMATUYECKUE NMPOTPAMMDI

O6pasel peuenTta ana O6paseu peuenTa ans

Bpemsa

6yTbINKM 06bemom 700 mn | 6yTbiInKu o6bemom 400 mn*

3eneHbllh coyc necto

30 r 6a3unuka
10 r yecHOKa
20 r napmesaHa
120 mn onMBKOBOroO mMacsna

Coyc g 1 MUH

BuTaMUHHbBIN MUKC

_/ 400 mn BOAbI 220 mn BOAbI

Cmy3n U@ T MuH 150 r MOpKOBU 90 r MOPKOBY
75 r 6aHaHoB 45 r 6aHaHOB
75 r cenbpepen 45 r cenbpepen

2, Nep
Konka nbaa 30c 5 KyBUKOB NibAa 2x2X2 CM 5 Ky61KOB fibAa 2x2x2 CM
(1007T) (1007T)
lFacnauo

250 r nommngopos

80 r KpacHoro nepua
XonopHbin cyn / 1 MUH 125 orypuos
\U’ 40 r nyKka -
90 mn BOAbI

10 mn yKcyca
10 r TOMaTHOW NacTbl

MuHpanbHoe MOIoKO
PactutenbHoe
MOIOKO C& 2 MuH 60 r MuHAana )
N 640 mn Boabl
Xymyc
265 r HyTa
15 r TaxuHu
Aun-coycel 1 mnH 10 r yecHoKa (2 3y6uuka)

40 r NTMMOHHOTO COKa
40 r oNMBKOBOro Macna
65 mn Boabl




APYTUE NPOrPAMMDI

ABTOMaTMuYeCKNe Boems O6paseul peuenTta ans O6paseu peuenTa ans
nporpammbi P 6yTbINKM 06bemom 700 Mn | 6yTbinKu o6bemom 400 mn*

Tuxuit C} BaHaHOBbI KOKTelib
eXNM 60 c
Ea6on>| A 250 r 6aHaHoB + 450 mn BoAb! -
ByTbinka o6bemom 700 mn ByTbinka o6bemom 400 mn
ABTOOUNCTKA ¢ 30c 500 mn1 Bogbl + 1 Kannsa 200 mn Bogbl + 1 Kannas
MOIOLLero cpeAcTBa MOlOLLero cpescTBa

VIMnynbcHbIN @ Makc. | Mporpamma anA py4yHOro cMelIMBaHMNA C UCMOJIb30BaHUEM

pexmm 3 MUH MMMYNbCHOTO peXxunuma

NPEAYNPEXAEHUE. Teepaana nulia MOXKET OCTaBAATb c/iefibl HA BHYTPEHHUX CTeHKax 6yTbInKu, HO 3TO
HUKaK He BAuAET Ha NPon3BOANTENIbHOCTb Npnbopa.

AKCECCYAP

_

3¢ 150 r 3acaxapeHHbIX abprKocoB PyuHOM MMNynbCHbIN pexxum

MOCJIE UCMNMOJIb3OBAHUA MPUBOPA

OTkounTE NPUBOP OT SNEKTPOCETH.

Oumnctnte OyTbiNKy (MOCKONbKY OHa He MpeAHa3HauyeHa AJfiA XpaHeHUA MNPOAYKTOB B XONOAWIbHWUKE WW
MOPO3WIbHON KaMepe) 1 3aKpyThTe KPbILLKY, 4TOObl B3ATb CMeCb € COBOI.

[Ina ouncTKM MOTOPHOTO 610K UCMOJb3YITe BaXKHYHO TKaHb. 3aTeM akKypaTHO BbITPUTE €ro Hacyxo.
Hukorga He norpy»ariTe MOTOPHbIV 650K B BOZY.

MpomoliiTe cbeMHble YacTu B Bofle C HEOONbLINM KONMYECTBOM MOMOLLEro CpeacTsa. [1a ynpoLeHna o4ncTku
MO>HO MCMONb30BaTb NPOrpammMy aBToouncTky (E7). Hanente KonvuecTBo Bofbl, yKazaHHOe B TabnuLe Nporpamm
BbiLLE. B Oy TbIIKy MOXXHO JO6aBUTb Kario MOILLEro cpefcTaa 1 6osblie HUYero.

MopTtatusHyto 6yTbinKy (C) 1 ee KpbiwKy (D) MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHON MallVHe, @ HOXW, YMNOTHUTENb 1
KOJIbLIO MOXKHO MbITb TOJIbKO BPYUHY10. MOTOPHbI 6/10K HeNb3A MbiTb B MOCYAOMOEUHO MaLLIWHE UV NOrpyKaTb
B BOAY.




TABJIMLUA YCTPAHEHUA HEMONIAAOK

Mpo6nema MpuunHa PeweHus
Mpr6op He paboTaeT. Mpr6op He noaknoyeH Y6eputecsb, uto npubop
K anekTpoceTu. byTbinka NPaBUSIbHO NOAK/IOYEH K
HenpasuIIbHO 3aKpenneHa Ha anekTpoceTu. 3akpenute
OCHOBaHNW. GyTbINIKY Ha OCHOBaHMKM Nprbopa
Hajnexalum obpasom.
TpyAHOCTM € ycTaHOBKOW ByTbINKM | B ynnoTHMTeNe nMeloTca ocTaTku OuncTnTe ynnoTHUTENb.
Ha feprkaTesib HOXeN. nuwm.
Mpnbop ocTaHOBUNCA BO Bpems MeperpeB moTopa. OTkntounTe Nprbop ot
MCNONb30BaHNA. 3MEeKTPOCETU.
Bpemsa oxnakpeHusa
MOXET OTNINYATLCA U 3aHMaeT
10 30 MUHYT.
YpesmepHble BUGpaLmu. Mpunbop He ycTaHOBNIEH Ha POBHOM | YcTaHOBUTE NMPUGOP Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTH. NMOBEPXHOCTb.
Cnuwkom 60nbLIoN 06bem YMeHbLUMTE KOIMYeCcTBO
VNHIPEANEHTOB. VHTPEeANEHTOB B Npribope Ao
otmeTkn MAX.
Cmecb BbITEKAeT y OCHOBaHMA YNAOTHUTENb WIIN HOXW Cm. paspen «C60pKa 1 yCcTaHOBKa
6y TbINKN. yCTaHOB/EHbl HENPaBWIIbHO. MOXOAHON Oy TbINKM.
Ha noBepxHocTAX Gy TbinKM, HekoTopble npogyKTbl (Hanpumep, | 3T0 HOpManbHoO. icnonb3oBaHue
KOHTaKTMPYIOLWMX C NULLENR, MOPKOBb) MOTYT OKpaLU/BaTb BCEX YacTel 6e30MacHo: OHK
NosABUANCH NATHA. YacTn NprbOPa, C KOTOPLIMM OHK He BVAIOT Ha NULLY BO Bpems
KOHTaKTUpPYIOT. npuroToBneHus. Micnonbsyiire
Macso 41a OunCTKM Npubopa,
4TO6bI N36aBUTHCA OT MATEH.
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